
 

Le menu du Marché 

59,-  

3 Gänge (Vorspeisen, Hauptgang und Dessert) 45,-€ 

Ceviche  Saumon  et lotte  crus marinés sur salade d´asperges 

Ceviche von Lachs und Seeteufel auf Spargelsalat 

Oder 

Trilogie de porc, le filet fumé au café, une tarte de boudin au cacao et une gelée de jambonneau 

Dreierlei vom Schwein: Filet mit Kaffee mariniert, Blutwursttarte mit Kakao abgeschmeckt und Gelee  von der 

Schweinehaxe 

---- 

Tiramisu de cresson de fontaine tiède, noix de coquille, crème de moutarde à l´orange 

Tiramisu von der Brunnenkresse, gebratene Jakobsmuschel und Orangensenfrahmsauce 

---- 

Sorbet 

---- 

Cuisse de lapereau en civet, gnocchi de pommes de terre, navets nouveaux et choux pointu 

Kaninchenkeule, in kräftiger Rotweinsauce geschmort, hausgemachte Kartoffelgnocchi und Mairüben 

Oder 

Poisson du jour 

Fisch je nach Tagesangebot 

---- 

Fromages de France 

Oder 

Rhubarbe glace de potirons 

Rhabarber und hausgemachtes Kürbiseis 

Menu vin : 

3 Gläser a 1 dl ;15 € 

4 Gläser a 1 dl ; 19€ 


